Restaurant Can Cabassa Castano
Petites celebraclons

(Menu per a grups de 40 persones maxim)

Meni ne1

PLca—pLoa con Cabossa

(Acompanyat de pa gallec amb tomaquets i oli verge extra en el centre de la taula)

Amantda de salmo L perles de mozzarella a la vinagreta de nous
Coca de sardines amb oll d'alfabregn
Patates favcloles oe bolets amb Lavnines de fole
calamars a l'andalusa
Minleroquetes d'au

* %k

Bacalla a la meussolina d'alls sobve fons de tombguets confitats
O
Lligat de vap L salmé en pasta filo sobre fons de crevnn de gambes
O
Confit d'anec faveit de peves a la taronja amarga
O
Fllet Lheric al pebre verd

(Confirmant amb antel.lacié la quantitat de cada opcid per grups més grans de 10 persones)

* % Kk

Bescult de vainilla am xocolata calentn

Eodzga

Vino blane Masta Peralada
Vino negre Rioja Torves lbéricos crianga
Cava Parxet Brut Nature
Aguas mingrals
cofes

P.V.P40 € + 8% IVA

Av. Montserrat Roig s/n — Sant Cugat del Vallés (Barcelona) — Tel. 93 674 02 67 — Tel. i Fax 93 674 25 25
www.cancabassa.com — info@cancabassa.com



Restaurant Can Cabassa Castano
Petites celebraclons

(Menu per a grups de 40 persones maxim)

Meni ne

Pica—p’wa con Cabossa

(Acompanyat de pa gallec amb tomaquets i oli verge extra en el centre de la taula)

Encenalls de pernil Lberic
Tintbal d'escalivada amb formatge de cabra
Croquetes casolanes e ceps L fole
calamars frescos a Landalusa
Xips de carxofa
* % Kk
Llobavvo favelt o'esphvrees L Lllagostins a La lkoskern
O
Melbs de vedella amb salsa de ceps amb sagquet de bolets

(Confirmant amb antel-lacié la quantitat de cada opcid per grups més grans de 10 persones)

* %k k

Bescult de Xixona anmth xocolata calentn

Eodega

Vino blance Masta Pevalada
Vino negre Rioja Torves lbéricos crianga
cova Parxet Brut Nature
Aguas minerals
cafes i licors

P.V.P 45 € + 8% IVA

*Licors tipus xupito de préssec, poma, orujo, whisky JB, Ballantines; conyac Magno i Carlos Ill. Qualsevol altre licor es cobrara a part

Av. Montserrat Roig s/n — Sant Cugat del Vallés (Barcelona) — Tel. 93 674 02 67 — Tel. i Fax 93 674 25 25
www.cancabassa.com — info@cancabassa.com



Restaurant Can Cabassa Castano
Petites celebraclons

(Menu per a grups de 40 persones maxim)

Menit ne3

PLca—pLoa con Cabossa

(Acompanyat de pa gallec amb tomaquets i oli verge extra en el centre de la taula)

Encenalls de pernil Lberic
Delicia descalivada L salwd marinat
Creps crubxents de confit d’amec L poma amb coulis de tarona
Bombd de botifarra negra L formatoe de cabrn
Croquetes casolanes de cabra de mar

* %k
Trone de Llug gallec a la Downostiaria
O
Ternasco al forn estil provemgal andb patates panaderes

(Confirmant amb antel-lacié la quantitat de cada opcid per grups més grans de 10 persones)

* %k k

Mousse d’anetlla L xocolata crema de %aitegs

Bodegn
Vino blane Masia Peralada
Vino negre Rioja Torves lbéricos crianga
cava Parxet Brut Nature
Aguas mingrals
cofés i licors

P.V.P 46 € + 8% IVA

*Licors tipus xupito de préssec, poma, orujo, whisky JB, Ballantines; conyac Magno i Carlos Ill. Qualsevol altre licor es cobrara a part

Av. Montserrat Roig s/n — Sant Cugat del Vallés (Barcelona) — Tel. 93 674 02 67 — Tel. i Fax 93 674 25 25
www.cancabassa.com — info@cancabassa.com



Restaurant Can Cabassa Castano
Petites celebraclons

(Menu per a grups de 40 persones maxim)

Menit ne4

PLca—pLoa con Cabossa

(Acompanyat de pa gallec amb tomaquets i oli verge extra en el centre de la taula)

Encenalls de pernil Lberic
Amanida de mango L Llagostins a la vinagreta de gerds
Virutes de fole d’anec al carmmel anb el sew toe de pebre negre
Broquetes de Llagosting embolicats en patata amb Tereyakl
Bunyols de bacalla casolans

* k k
Cueta de vap al forn awb patates panaderes L hortalisses
O
cuixa de cabrit confitadn

(Confirmant amb antel-lacié la quantitat de cada opcid per grups més grans de 10 persones)

* %k k

Pastis tatin de pOMA sobve LLLE de carameel L bamg de dama blanca

Bodegn
Vino blane Masia Peralada
Vino negre Rioja Torves lbéricos crianga
cava Parxet Brut Nature
Aguas mingrals
cofés i licors

P.V.P48 € + 8% IVA

*Licors tipus xupito de préssec, poma, orujo, whisky JB, Ballantines; conyac Magno i Carlos Ill. Qualsevol altre licor es cobrara a part

Av. Montserrat Roig s/n — Sant Cugat del Vallés (Barcelona) — Tel. 93 674 02 67 — Tel. i Fax 93 674 25 25
www.cancabassa.com — info@cancabassa.com



Restaurant Can Cabassa Castano
Petites celebraclons

(Menu per a grups de 40 persones maxim)

Meni nes

PLca—pLoa con Cabossa

(Acompanyat de pa gallec amb tomaquets i oli verge extra en el centre de la taula)

Encenalls de pernil Lberic
Virutes de fole d’anec al carmmel anb el sew toe de pebre negre
cassoleta de cloisses a la marinern
Escamarlanets de platja oberts al forn amb el sew bitxo
calamarsets o L'andalusa

* % K
Rotllets de Lllemguado U Llagosting a la salsa de cltrics
ol teula de plnya
O
Filet de vedella a Loporto amb tulipa de verduretes caramel-litzades

(Confirmant amb antel-lacio la quantitat de cada opcid per grups més grans de 10 persones)

* %k Kk

Semifred de Logurt, coco L mango amb fruits del bosce

Eodega

Vino blane Masta Peralada
Vino negre Rioja Torves lbéricos crianga
cova Parxet Brut Nature
Aguas minerals
cafes i licors

P.V.P51 €+ 8% IVA

*Licors tipus xupito de préssec, poma, orujo, whisky JB, Ballantines; conyac Magno i Carlos Ill. Qualsevol altre licor es cobrara a part

Av. Montserrat Roig s/n — Sant Cugat del Vallés (Barcelona) — Tel. 93 674 02 67 — Tel. i Fax 93 674 25 25
www.cancabassa.com — info@cancabassa.com
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